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Johdanto

Tama ohje on tarkoitettu tueksi arvioitaessa, tayttadko alkoholijuomien varasto tai
valmistustila sille lainsdddannosséa asetetut vaatimukset. Tassa ohjeessa
alkoholijuomien varastosta ja valmistustilasta kaytetaan yhteisnimitysta
elintarvikehuoneisto. Elintarvikehuoneiston vaatimuksista sdadetaan elintarvikelaissa
(297/2021), Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa elintarvikehygieniasta
(852/2004) seka maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
(318/2021). Taman lisaksi alkoholilaki (1102/2017) ja valmisteverotuslaki (182/2010)
asettaa omat vaatimuksensa alkoholijuomien varastoinnille ja valmistuspaikalle.
Valmisteverotuslain osalta Verohallinto on toimivaltainen viranomainen ja voi antaa
ohjeita tilan turvajarjestelyihin.

Elintarvikehuoneiston tilasuunnittelun tulee olla kayttotarkoituksen mukaista.
Elintarvikelainsaadanndn lisdksi rakennusvalvonta ja pelastustoimi asettavat omat
vaatimuksensa tilojen soveltuvuudelle. Kun rakennetaan uutta elintarvikehuoneistoa tai
huoneistoon tehdadan rakenteellisia muutoksia, tulee ottaa yhteys paikalliseen
rakennusvalvontaan toimenpide-/rakennusluvan hankkimiseksi. Pelastustoimeen tulee
ottaa yhteys, jos tiloissa sailytetdan tai valmistetaan palovaarallisia aineita.

Elintarvikealan toimijan on tehtava kirjallinen rekisterdinti elintarvikehuoneistosta
valvontaviranomaiselle viimeistdan nelja viikkoa ennen toiminnan aloittamista tai
olennaista muutosta (rekisterdity elintarvikehuoneisto). Alkoholijuomien
valmistuspaikkojen ja tukkumyyntiluvanhaltijoiden varastojen (seka verolliset etta
verottomat varastot) rekisterdinnit kasittelee Lupa- ja valvontavirasto.
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Elintarvikehuoneiston yleiset vaatimukset

Elintarvikehuoneisto on suunniteltava, sijoitettava, rakennettava ja varustettava,
kunnossapidettava, hoidettava seka toiminta siella jarjestettava siten, ettei
elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu. Varastoidut raaka-aineet ja kaikki
valmistusaineet on suojattava saastumiselta ja estettava niiden haitallinen
huononeminen. Elintarvikehuoneistoa ei saa kayttaa asumiseen eika se saa kuulua
kotirauhanpiiriin.

Elintarvikehuoneisto on pidettava puhtaana ja hyvassa kunnossa.
Sen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, rakennustavaltaan,
sijainniltaan ja kooltaan sellainen, etta:

e asianmukainen huolto, puhdistus ja desinfiointi on mahdollista seka kaikki
toimet voidaan suorittaa hygieenisesti

e myrkylliset materiaalit tai tuhoeldimet eivat paase kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa eikd kosteuden tiivistyminen ja haitallisen homeen muodostuminen
pinnoille paase tapahtumaan

¢ mahdollisen kylmasailytyksen tulee olla asianmukainen kapasiteetiltaan ja
l@mpotilavalvottu.

Pintamateriaalit

Valmistustilan (myds pullotus ja astiointi katsotaan valmistukseksi) pintojen on oltava
helposti puhdistettavat ja tarvittaessa desinfioitavat. Pintamateriaalien on oltava
vedenpitavia, nestetta hylkivia, pestavia ja myrkyttdmia. Lattia- ja seindpinnat on
pidettava hyvassa kunnossa. Sisakattojen, valikattojen ja kattoritildiden on oltava
sellaisella tavalla rakennetut ja viimeistellyt, ettd ne estavat lian kerdantymisen,
vahentavat kosteuden tiivistymista, haitallisen homeen muodostumista ja hiukkasten
varisemista. Myds ovien, ikkunoiden ja muiden aukkojen on oltava muiden pintojen
tavoin helposti puhdistettavia ja sellaisella tavalla rakennetut, ettei lika pdase niihin
kertymaan.

Elintarvikkeiden kasittelyalueiden pinnat, mukaan lukien laitteiden pinnat ja erityisesti
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat, on pidettava hyvassa kunnossa.
Pintojen on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.
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Laitteistot

Laitteistojen ja niihin liittyvien osien tulee olla elintarvikekelpoista materiaalia. Kaikki
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat esineet, valineet ja laitteet on oltava
puhdistettavissa tehokkaasti ja tarvittaessa desinfioitava riittdvan usein. Valmistukseen
tai muuhun kasittelyyn kaytettavien koneiden, laitteiden, valineiden ja astioiden on
oltava kestavia, helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavissa seka sellaisia,
ettei niista joudu elintarvikkeisiin haitallisia aineita (osat helposti purettavia ja pestavia).
Ruostumaton teras on suositeltavin materiaali laitteistoissa. Laitteistojen
soveltuvuudesta kayttdtarkoitukseensa tulee olla laitteiston valmistajan selvitys.

Laitteistot on rakennettava, valmistettava sellaisista materiaaleista, pidettava
sellaisessa jarjestyksessa ja huollettava siten, etta saastumisriski jaa mahdollisimman
pieneksi. Myds laitteistoa ympardiva alue voitava puhdistaa asianmukaisella tavalla.

Ilmanvaihto ja valaistus

Tiloissa on oltava asianmukainen ja riittdva luonnollinen tai koneellinen ilmanvaihto.
Ilmanvaihtojarjestelman suodattimien ja muiden puhdistamista tai vaihtamista
edellyttavien osien on oltava helposti huollettavissa ja ne on puhdistettava
sdannollisesti. Huoneiston valaistuksen on oltava riittava ja valaisimien lamput tulee
olla suojatut.

Vesipisteet, vesihuolto ja viemarointi

Elintarvikehuoneistossa on oltava riittavasti talousveden laatuvaatimukset tayttavaa
vettd. Kasien, tyovalineiden ja elintarvikkeiden pesua varten tulee olla pesupisteet. Jos
muuta kuin talousvetta kaytetaan esimerkiksi jaahdyttamiseen, on sen kierrettava
erillisessa merkityssa jarjestelmassa.

Viemarijarjestelméat on suunniteltava ja rakennettava siten, ettd ne ovat kapasiteetiltaan
riittavat eika niista ei aiheudu saastumisriskia. Osittain tai kokonaan avoimista
viemarikouruista ei saa valua jatevetta puhtaalle alueelle. Lattioissa on tarpeen mukaan
oltava asianmukaiset lattiakaivot.

Siivousvalinetila

Puhdistus- ja desinfiointiaineita ei saa varastoida alueilla, joilla kasitellaan
elintarvikkeita. Elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen ja asianmukaisesti varustettu
tila siivousvalineille. Joissakin tapauksissa siivousvalinetila voidaan sijoittaa
elintarvikehuoneiston ulkopuolelle.

Alkoholijuomien varaston ja valmistustilan vaatimukset 4 (6)



Sosiaalitilat

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkilokunnalle asianmukaisesti varustettu
saniteetti- ja pukeutumistila. Valvontaviranomainen voi sallia saniteetti- ja
pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen tilaan tai rakennukseen
joissakin tapauksissa.

Jatehuolto

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet on sailytettava niille osoitetussa paikassa
riittavan erilldan elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja elintarvikkeista seka
poistettava huoneiston sisatiloista riittdvan usein, kuitenkin vahintaan kerran paivassa.
Kaikki jatteet on poistettava hygieeniselld ja ymparistoa sdastavalla tavalla.

Kuljetus

Elintarvikkeiden kuljetusvalineita saa kayttaa ainoastaan elintarvikkeiden kuljetukseen
ja ne on pidettava puhtaina ja hyvassa kunnossa. Irtotavarana olevat juomat on
kuljetettava kuljetusastioissa ja/tai sailidissa/tankeissa, joissa on oltava selvasti nakyva
ja pysyva merkinta ”ainoastaan elintarvikkeille”.

Kulunvalvonta

Alkoholijuomien valmistusta ja varastointia on voitava valvoa tehokkaasti. Asiattomien
paasy elintarvikehuoneistoon on estettava. Mahdollisille vierailijoille tulee jarjestaa
suojavaatetus. Huoneiston ovien tulee olla lukittavat ja tarvittaessa kulunvalvonta
voidaan jarjestaa esimerkiksi valvontakameroiden avulla.

Lisatietoja: alkoholi@lvv.fi
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